
Tous nos plats sont accompagnés de frites, ou  spaetzele, (légumes sur demande), liste 
des allergènes à votre disposition, certains plats demandent un temps de préparation, 
merci de commander vos desserts en même temps que les autres plats

Our dishes are served with French fries or spatzele, vegetables as side dish/Pommes oder 
Spatzele und Gemüse auf Anfrage
Allergy Ingredients list available/ Allergie Liste zur Verfügung- Please consider ordering 
dessert with the other dishes /Bitte Nachspeise mit Menu bestellen- Some dishes might 
take time, be patient/Eine gewisse Wartezeit kann vorkommen

V.20223/24 

Nos salades
Various salads - verschiedene Salate

Salade des Vosges 
(Green salad,lardons,cream/grüner Salat,Speck) .................................................19,00 €

Assiette du maraîcher 
(Carrots,celery,beetroot/Karotten,sellerie,rote Beete) ....................................17,50 €

Salade gourmande 
(smoked salmon,duck,foie gras/Lachs,Ente,geräuchert) ...........................26,50 €

Chèvre chaud en aumonière 
(goat cheese salad/Ziegenkäse Salat) ...............................................................................23,00 €

Entrées
Apetizers …Vorspeisen 

Saumon fumé (maison) 
(smoked salmon/geräucherter Lachs) ................................................................................24,00 €

Foie gras (maison)
(Duck liver paté/ Entenleber Pastete) ...................................................................................28,00 €

Pâté Richelieu et ses crudités  ....................................................................................................19,50 €

Escargots (1/2 douzaine et douzaine)
(snails/Schnecken) ..................................................................................................................13,50 /24,00 €

Desserts
Glace 3 boules / Sorbet 3 boules
(icecream or sorbets) ...............................................................................................................9,50/ 10,00 €

Crème brûlée vanille bourbon .......................................................................................................13,00 €

Irish Coffee  ou Café Lorrain ...........................................................................................................13,00 €

Chaud froid Lorrain
(warm yellow plumb,warme Mirabellen) ...........................................................................13,50 €

Poire au vin , sorbet 
(Redwine pear, Weinbirne) ...................................................................................................................12,50 €

Brownie au chocolat et sa crème anglaise ...................................................................14,50 €

Framboise ou myrtilles flambées 
(Raspberry/Blueberry-Himbeere/Blaubeeren) ...........................................................14,00 €

Plat végétarien
Vegeterian / Vegetarisch

Nems aux légumes sur salade verte 
(Vegan) .........................................................................................................................................................................22,00 €

Menu Enfant
For the kids / Kindermenu

Steack hâché ou knack, pommes frites, glace
(Kids/ Kinder) .......................................................................................................................................................14,00 €

Plats
Main Dishes…Hauptgerichte

Truites de notre vivier bleu,meunière,amandes 
(trout, Forellen) ..........................................................................................................  19,50/21,00/23,50 €

Baeckeoffe alsacien
(baker’s stew) .......................................................................................................................................................26,00 €

Choucroute alsacienne 
(Sauerkraut ) ..........................................................................................................................................................28,50 €

Entrecôte (Irlande, race à viande)
(Ribeye/Zwischenrippen steack) ................................................................................................32,50 €

Magret de canard , à l’orange 
(duck/Enten-magret, sweet & sauer sauce)  ................................................................30,50 €

Côte de veau  basse température-slow cooking
(veal on the bone/ Kalb’s Kotelett) ...........................................................................................28,50 €

Rognon de veau , flambé cognac 
(veal kidney/Kalbsniere) ........................................................................................................................25,00 €

Civet de Gibier 
(Venaison Ragout / Wildragout ) .................................................................................................29,00 €

choix de sauces : 
Poivre, crème, beurre Maître d’Hôtel, beurre échalotte vin rouge, béarnaise


